HIRSCHEN

GASTHOF
Vorspeisen, Suppen

Nusslisalat an Hausdressing
- mit Ei, Speck und hausgemachten Brotcro(tons (G)
- mit gebratener Entenleber (G)
Hausmarinierter Swiss Alpinlachs mit seinem Rogen, Blinis, Kapern und Zwiebeln (G/L)
Carpaccio von der Rande mit gerosteten Kurbiskernen, Kurbis-Chutney und Meerrettich
- mit lauwarmem Ziegenfrischkase

Rindstatar mit Triffelcréme und eingelegtem Gemuise, dazu Toast und Butter (G/L)

Eglisauer Weissweinsuppe mit hausgemachten Brotcroltons (G/L)

Rinderkrafbrihe mit Sherry, Fladli und Gemuse (G/L)
Hauptspeisen

Kichererbsen-Linsentatschli mit Rieblipiree und sautiertem Federkohl (vegan)

Capuns Sursilvans, Graubinden
Mangoldkrautwickel in Milchbouillon gegart, mit Kase tGberbacken (G/L)

Moules Frites (L) ,, Es hat solangs hat” (Holland)
Eglifilets aus Raron VS gebraten mit Randen-Gersten-Risotto und Safransauce (G/L)

Zander-Knusperli
mit Kartoffelwirfeln und Blattspinat, oder mit Salat (G/L)

Pochiertes Saiblingsfilet mit Kartoffel-Fenchelgemise und Fischbouillon
Gezupfte Entenschenkel an Jus mit Kirbis und Sellerie

Gebratene Kalbsleber an Jus mit Apfel, Zwiebeln und Kartoffelstock (G/L)
Geschmorte Rindsbéggli an Jus mit Triiffelpolenta und Gemduse (L)

Wiener Schnitzel mit Pommes frites oder Petersilien-Kartoffelwdtrfel,
Preiselbeeren und Zitrone (G/L)

Original Elsasser Flammkuchen
mit Speck, Zwiebeln und Créme fraiche (G/L)

Vegetarischer Flammkuchen
Mit Raclette-K&se, Kartoffeln, Zwiebeln und Créme fraiche (G/L)

Weitere Gerichte finden Sie auf der Riickseite!
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HIRSCHEN
GASTHOI
Mentempfehlung ab 2 Personen:
Nusslisalat an Hausdressing

oder:
Eglisauer Weissweinsuppe mit hausgemachten BrotcroGtons (G/L)

* k%

Chateaubriand fur Sie am Tisch tranchiert
mit Sauce Béarnaise (L), Pommes frites und Gemusevariation

* %k %
»Ich mag niime” (kleine slisse Kostlichkeit und Kaffee)

3-Gang-MenU pro Person CHF 84

Desserts

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Zwetschgen, karamellisierten Kurbiskernen
und Zimtglacé (G/L)

Pochierte Rotweinbirne mit Vanilleglacé und Schokoladensauce (L)

Vermicelles mit Meringue, marinierten Kirschen,
Schlagrahm und Huippe (G/L)

Affogato al caffe
Eine Kugel Vanilleglacé Gbergossen mit Espresso

»Ich mag nime” (kleine stisse Kostlichkeit und Kaffee)

Unser Glacé-Angebot finden Sie auf unserer Dessertkarte

Herkunft Fleisch und Fisch: Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch (Ausnahmen werden vermerkt)

Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien geben Sie uns bitte Bescheid.
G = Gluten L = Laktose

Preise in Schweizer Franken inklusive 7,7 Prozent Mehrwertsteuer.
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