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Kulinarische Landpartien

Nicht nur in der City, auch ausserhalb der Stadtgrenze wird gekocht, dass es eine wahre
Freude ist. Wirte und Kéche mit Herzblut erfreuen die Giiste aus nah und fern mit sorgfiltig
zubereiteten Gerichten und spannenden Eigenkreationen aus besten Produkten — und dabei
haben die Zutaten oft nur einen ganz kurzen Weg in die Kiiche.
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Hirschen

Iberzeugender Neustart

Der «Gasthof Hirschen» liegt am Ostende
der Rheinpromenade von Eglisau, dort
wo die Untergass steil aufwérts in die
Altstadt filthrt. Hier verband bis 1919
2ine Briicke die beiden Rheinufer, und der
«Hirschen» bewachte den Eingang zur

Stadt. Seit 1532 gibt es hier einen Gast-
hof, der eigentlich aus zwei Hausern
hesteht, in denen heute Hotel, Restau-

rant, Bankettriume und ein Bistro mit
Trottoir-Terrasse gntergebracht sind.
Nach einer aufwindigen, sorgfiltigen
Restaurierung - prachtvoll die zu neuem

Leben erweckten alten Rdume, voller

Stolz die Fassade auf den aufgestauten

. Rhein hinaus — wurde der «Hirschen» im
letzten Sommer wiederergfnet, Wer ein- _

tritt, spiirt den Anspruch der Gastgeber,
in allen Bereichen aussergewdhnlich zu
sein. Die einzigartige Lage, das histori-

sche Ambiente und die Qualitdt der .

Rgume schaffen Yoraussetzungen fiir ein
hochstehendes Restaurant, wie sie in
der Region Ziirich nur an ganz wenigen
Orten vorhanden sind. Kiichenchef Mar-
tin Sler, der friiher im Hotel «Widders
kochte, und seine Partnerin Franca

Tedesco, die fiir den Service.verant-_

wortlich ist, lassen keine Zweifel daran
aufkommen, dass sie diese Vorausset-
zungen ehrgeizig niitzen wollen.

Sliers Kiiche ist nicht nur, wie er selbst
schreibt «marktfrisch, modern und
laichty, sie ist aufwdndig, in der Kom-
hination-ven Aromen innovativ und
manchmal sogar kompliziert. Die Géste
werden diskret auf das Menu gourmand
gelenkt, das einen guten Uberblick Uber

Hunde

erlaubt
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die Kiiche gibt (drei Gange Fr. 70.-, fiinf
Gange Fr. 100.-, sechs Génge . 125.-).
Fin an und fiir sich verniinftiges Ansin-
nen, doch wir wollten mdglichst viele
Gerichte probieren. Service und Kiiche
gingen mit unserer Bestellung sehr sou-
verin um und zauberten eine ganze Reihe
aussergewdhnlicher Kreationen auf den
Tisch. Umwerfend gleich zu Beginn das
Steinbutt-Filet mit Karotten-Ingwer-
Kruste und Curryschaum (Fr. 38.-). Die
siisslich-pfeffrige Kruste hatte das Stein-
butt-Filet saftig gehalten und verméhlte
sich wihrend des Essens auf iiberzeu-
gendste Art mit dem leichten Curry-
schaum. Es ging aber durchaus in diesem
. Stil weiter, Eine Polentacréme mit Lamm-
filet und Polenta ergab einen Suppen-
gang mit rustikalem Einschlag. Die
Polenta in Zigairenform mit einer leich-
ten Kruste knackig gebraten bewies aber,

_dass Rustikales hier hischstens den Aus-

gangspunkt fiir spannende Kochideen
hildet. Alle drei Hauptgdnge zeugten
vom gleichen Kénnen. Ein auf der Haut
gebratenes Zanderfilet mit Kefensauce
liberraschie vor allem mit den dazuge-
reichten kleinen Krapfen, die mit Linsen
gefiillt waren (Fr. 51.-). Solche Beila-
gen machten auch die Fleischgerichte
zu etwas Speziellem. Beim fein aufge-
schnittenen Pata-negra-Steak waren .es

Sonniag Terrasse/ vegetarische
offen @ Gartan @ Gerichte
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zum Beispiel Pumpernickelgaletten, die
mit einem Kartofiel-Marroni-Piiree gefllt
waren, beim im Schweinsnetz servier-
ten, gefiillten Ochsenschwanz waren es
die Sauce aus getrockneten Tomaten und
die Wirzfiillung.

Auch die Desserts geniigen hohen
Anspriichen. Die Auswahlist betrdchtlich
und die Kreationen sind fantasievoll und
perfekt ausgefiihrt. Ein Zwetschgenku-
chen mit Sternanis-Sauerrahmalace und
Gliihweinflan filhrte die zahlreichen Aro-
men zu einem harmonischen Ganzen und
war so appetitanregend prisentiert, dass
auch Dessertmuffel nicht widerstehen
konnten.

Im stimmungsvollen Restaurant gibt es

Platz fiir etwa 30 Géste. Nicht weniger
als vier professionelle Kellnerinnen kiim-
mern sich um sie, aufmerksam, freund-
lich und kompetent. Es herrscht eine
Atmosphdre von ruhigem Geniessen, die
nur entstehen kann, wenn alle Abldufe
perfekt funktioneren.

Der Besuch im «Hirschen» gibt Gele-

.genheit, wieder einmal die Weine von

Urs Pircher zu degustieren, der den statt-
lichen Stadtberg bebaut. Vor allem sein
Pinot gris hat das Image des Landweins

weit hinter sich gelassen und etabliert
sich auf hohem internationalem Niveau.
Neben dem Hauptrestaurant gibt es im
Hotel «Hirschen» auch noch ein Bistro
auf Rheinhhe, wo man im Sommer auch
draussen sitzen kann. Hier wird eine

einfachere Karte serviert, von Méirz
bis Oktober sogar t&glich von 9.30 bis
23.30 Uhr. o

Eglisau, Bahnhof
Linien S5, S22, S41
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